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Muscat de
Cabardés Frontignan

CARCASSONNE

Malepére

Lim

CEPAGE
60% Grenache Gris, 40% Mourvédre

SOL

Argilo-calcaire et caillouteux

VINIFICATION / ELEVAGE

DEGUSTATION

* (Eil : Couleur saumon clair avec des
reflets argentés.

* Nez: Subtil avec des notes de fruits
blancs et de mandarine.

* Bouche : Rondeur exceptionelle et
équilibrée par une fraicheur supportée
par des notes de zest d'agrumes sur la
finale.

Accompagne parfaitement des poissons,
des viandes a barbecue ou a consommer
simplement seul, juste pour le plaisir.
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PERPIGNAN

GRAPE VARIETY
60% Grenache Gris, 40% Mourvédre

SOIL
Clay and limestone soils and also
gravelly soils

VINIFICATION /7 AGEING

TASTING

* Colour : Very pale salmon color with
silvery glints.

* Nose : Subtle with little white fruits
and tangerine notes.

* Mouth : Amazing roundness
well-balanced by a good freshness
supported by citrus'zest notes for the
finish.

This gourmet wine will perfectly match
with fishes, BBQ meats or only alone, just
for pleasure.



