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VINEYARD & WINERY

EXTRA BRUT
PINOT NOIR
NV

CEPAGE
100% Pinot Noir

SOL

Terreux et sableux

VINIFICATION 7/ ELEVAGE

Vendange manuelle, égrappage. 20 jours
de fermentation alcoolique en cuve inox
puis 2éme fermentation sur lie pendant
90 jours.

DEGUSTATION

e (Eil : Couleur rosée brillante avec des

S GAUCH EZ ¢ s =

bulles fines

* Nez: Vin aux arémes de fruits frais

* Bouche: En bouche, vin bien équilibré
complexe

Compagnon idéal de vos apéritifs et sur
des desserts sucrées.

SALTA
Torrontés Riojano

CATAMARCA | @ ! Cabernet Sauvignon
Torr

LARIOJA
*| Torrontés Riojano

RIO NEGRO
* | Torrontés Ricjano
‘ Semillon

MENDOZA
*| Cereza (Pinky
Chardonnay

SAN JUAN
Cereza (Pink)

NEUQUEN
‘Torrontés Riojano
Semillon

GRAPE VARIETY
100% Pinot Noir

SOIL
Earthy and sandy

VINIFICATION /7 AGEING
Hand harvest, destemming. 20 days of

alcoholic fermentation in stainless tank then

2nd fermentation on dregs during 90 days.

TASTING

* Colour : Brilliant pinkish color with fine
bubbles

* Nose : Wine with aromas of fresh fruits
* Mouth : In mouth, well balanced and
complex wine

Perfect with your apéritifs and with
sweetened desserts.



