DO Al N E des

URETINS

LIRAC

CEPAGES: Syrah, Grenache,
Mourvedre and Cinsault

SOL: sableux-argileux

VINIFICATION: Egrappage,
macération préfermentaire a froid,
cuvaison de courte durée. Apres la
vinification, le vin a été élevé en

cuve et en fiits pendant 18 mois.

DEGUSTATION:

Robe: robe rouge rubis profonde

Bouquet: arémes de framboise et
d'épices

Bouche: Notes de framboises,
d'épices, réglisse avec des saveurs
fumées et de garrigue. Vin capiteux,
puissant et chaud.

Accompagne parfaitement de
nombreux plats: viandes grillées et
vos meilleures recettes provencales et

méditerranéennes.

GRAPE VARIETIES: Syrah,
Grenache, Mourvedre and Cinsault

SOIL: clay-limestone

WINEMAKING: Vinification
destemming, cold pre-fermentation
maceration, short-term vatting. After
vinification, the wine was aged in vats
and barrels for 18 months.

DEGUSTATION:

Colour: deep ruby red color
Nose: aromas of raspberries and spices

Palate: Notes of raspberry, spices,
liquorice with smoky and garrigue
flavors. Heady, powerful and warm

wine.

Goes perfectly with many dishes:
grilled meats and your best Provencal
and Mediterranean recipes.



