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Chateau

Armmaud
Saint Estephe

CEPAGES: Cabernet Sauvignon,
Merlot, Cabernet franc, Petit Verdot

SOL: Graveleux

VINIFICATION: Vinification
traditionnelle, égrappage total, tri
séléctif sur table vibrante, controle
des températures, remontages
fréquents macération longue.
Vieillissement en fiits de chéne
pendant 12 mois, jusqu’a 25 % de
barriques neuves.

DEGUSTATION:

Robe: robe rubis profond aux reflets
pourpre

Bouquet: cassis et la groseille
fraiche, violette, epices, reglisse

Bouche: l'attaque est franche, la
matiere est dense, généreuse et bien
tracée, toujours avec ce coté incisif,
bien droit; les tanins sont solides,
fins, profonds et bien intégrés dans
la matiere; la finale est tres longue

On l’accorde & merveille sur des
gibiers & chair tendre.

GRAPE VARIETIES: Cabernet
Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc,
Petit Verdot

SOIL: Gravelly

WINEMAKING: Traditional
vinification, total destemming,
selective sorting on a vibrating table,
temperature control, frequent pumping
over, long maceration. Aging in oak
barrels for 12 months, up to 25% new
barrels.

DEGUSTATION:

Colour: deep ruby color with purple
reflections

Nose: blackcurrant and fresh
redcurrant, violet, spices, liquorice

Palate: the attack is frank, the
substance is dense, generous and well
defined, always with this incisive side,
very straight; the tannins are solid,
fine, deep and well integrated into the
material; the finish is very long

We pair it wonderfully with soft game.



