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PROPRIETAIRE RECOILTANT
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PREMIER CRU

CEPAGE
100% Chardonnay

SOL
Vignobles de Bourgogne.

VIGNIFICATION/ELEVAGE:

Fermentation alcoolique et
malolactique en fit, batonnage en
cours de vinification.12 mois en
fit, léger collage ; pas de
filtration.

DEGUSTATION:

Oeil: Une belle robe jaune, dorée,
aux reflets verts et brillants.

Bouche: Des aromes et des
saveurs de fleurs blanches,
d'épices et d'agrumes, avec une
longue finale fraiche. Il allie
intensité et élégance.

Meursault - Pu]igm'—fv‘lomrnc[wr - Volnav - Pommard

GRAPE VARIETY
100 % Chardonnay

SOIL

Burgundy vineyards.

VINIFICATION / AGEING:

Alcoholic and malolactic
fermentation in barrels, stirring
during vinification. 12 months in

barrels, light fining; no filtration.

TASTING:

Colour: A beautiful yellow color,
golden, with green and brilliant
reflections.

Mouth: Aromas and flavours of
white flowers, spice and citrusfruit,
with a long fresh finish. It
combines intensity with elegance.



