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CEPAGE: 100% Chenin Blanc
SOL: Sol argilo-calcaire

VINIFICATION / ELEVAGE:

Tous les raisins sont vendangés a
la main et leur qualité est assurée
par un éclaircissage des feuilles et
une sélection rigoureuse, entre

autres

DEGUSTATION:

Vin extrémement délicat, des
aromes fins, plutot floraux. Se
marie bien avec le poisson gras, la
volaille ou encore le fromage doux
a pate molle.

GRAPE VARIETY: 100% Chenin

Blanc
SOILS: clay/chalk soil

VINIFICATION / AGEING:

All the grapes are hand-harvested
and their quality is ensured
through thinning of the leaves and
strict selection, among other
methods.

TASTING :

Extremely delicate wine, fine
aromas, rather floral. Goes well
with fatty fish, poultry or even
mild soft cheese.



