
Calvados Fine – 2 ans d’Age 
Les cidres produits sur le domaine sont distillés avec un alambic à colonne afin d’en extraire l’alcool. Cette eau-de-vie de cidre est ensuite vieillis en fûts de chêne pendant 2 ans pour devenir notre Calvados Fine.DÉGUSTATIONÀ L’ŒIL : jaune paille, brillantAU NEZ : arômes de pomme intense, miel d’acaciaEN BOUCHE : Fruité, Pomme vanillée, fruits secsNOS CONSEILS : Sur glace ou en cocktail

The ciders produced on the estate are distilled with a column still to extract the alcohol. This cider eau-de-vie is then aged in oak barrels for 2 years to become our Calvados Fine.
TASTINGTO THE SIGHT: straw yellow, brightON THE NOSE: intense aromas of apple, acacia honeyTASTE: Fruity, vanilla apple, dried fruitsOUR ADVICE: On ice or in a cocktail


