
ARBOIS ARBOIS 
PLOUSSARDPLOUSSARD

CÉPAGE: PloussardSOL: Argilo-calcaires VINIFICATION: Fermentation spontanée en acier avec macération sur les peaux pendant 10 jours. Non filtré.DEGUSTATION: Œil: rouge délicat et vifNez: fruits rouges comme groseille, fraise ou framboise, de sous-boisBouche: Rouge fruité, couleur douce, goût léger et fraisAccompagne parfaitement de nombreux plats : magret de canard sauce framboise, fromages, légumes.ABV: 12,5% 

GRAPE VARIETY: PloussardSOIL: Clay and limestoneVINIFICATION: Spontaneous steel fermentation with maceration on the skins for 10 days. Not filtered.DEGUSTATION: Eye: delicate and bright redNose: red fruits like redcurrant, strawberry or raspberry, from undergrowthPalate: Fruity red, sweet color, light and fresh tastePerfect with many dishes: duck breast with raspberry sauce, cheeses, vegetables.ABV: 12.5%
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