DOMAINE CHRISTIAN MOREAU

PERE & FILS

A CHABLIS DEPUIS S1X GENERATIONS

CEPAGE: 100% Chardonnay GRAPE VARIETY: 100%

Chardonnay
SOL:
SOIL:
Ce sont des vignobles
magnifiquement situés sur 6 These are beautifully situated
hectares. vineyards on 6 hectares.

VIGNIFICATION/ELEVAGE:  VINIFICATION / AGEING:

Tous les raisins sont récoltés a la  All the grapes are harvested by

main sur des vignes adgées en hand from vines that are on
moyenne de 40 a 60 ans. Ce vin average 40 to 60 years old. This
est fermenté a 35% en barrique. wine is fermented at 35% in
barrels.
DEGUSTATION:
TASTING:

Nez: Odeur floral.

Nose: Floral scent.
Bouche: Le fruit super doux se

combine parfaitement avec un Mouth: The super smooth fruit
agrume suintant et calin et une combines seamlessly with an
UOMAINE CHRISTIAN MOREA!  acidité parfaite le complete oozing, cosseting citrus and perfect
= rils — superbement. acidity just rounds it off superbly.
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