
Muscat
Celliers de Tho

Cépage : 100% Muscat petit grainVinification : Vendanges nocturnes - Pressurage direct - Débourbage statique à froid - Fermentation à basse température (18°C) - Pas de malolactique.Vieillissement : En cuve inox sur lies fines pendant 3 mois.Dégustation : Jaune brillant - nez complexe et puissant de fruits exotiques, litchi, ananas et pétale de rose - en bouche, vif, fruité et floral avec une bonne fraîcheur.Accompagnement : fruits de mer, cuisine exotique, apéritif.Service : 10 -12°CPotentiel de vieillissement : 2 ans 

Grape variety: 100% Muscat petit grainWinemaking: Harvested at night – Direct pressing – Cold statics must settling– Low temperature fermentation (18°C) – Not of malolactic.Ageing: In stainless tank on fine dregs for 3 months.Degustation: Brilliant yellow – complex and powerful nose of exotic fruits, litchi, pineapple and roses’ petal – in mouth, lively, fruity and floral with a good freshness.Food pairing: seafood, exotic cook, aperitif.Service: 10 -12°CAgeing potential: 2 years 


