LES

CEPAGE: 40% Syrah, 30%
Grenache, 30% Cabernet- Sauvignon

SOL: argilo sableux avec éboulis

calcaires

VINIFICATION: Sélection
parcellaire Syrah « Montagne »,
vieilles vignes de Cabernet
Sauvignon et Grenache. Vendanges
manuelles en caisses, égrappage
partiel, puis fermentation en levures
indigenes, longue macération de 3
semaines a plus d'un mois, selon les
cépages. Elevage en pieces de 600L,
500 L et 225 Litres de 18 mois sans
soutirage.

DEGUSTATION:

(Eil: Robe sombre avec quelques
reflets de jeunesse

Nez: tres expressif et franc, sur des
fruits rouges (fraise des bois,
framboise) et quelques notes
réglissées

Bouche: charpentée, tannique,
dominée par la réglisse

Accompagne parfaitement de
nombreux plats : barbecue, viandes,

légumes, fromages

ABV: 14%

BEATES
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CERTIFIE PAR FR-BIO-01 AGRICULTURE

AGRICULTURE UE/NON-UE BIOLOGIQUE

GRAPE VARIETIES: 40% Syrah,
30% Grenache, 30% Cabernet-
Sauvignon

SOIL: sandy clay with limestone

scree

VINIFICATION: Plot selection
Syrah "Montagne", old vines of
Cabernet Sauvignon and Grenache.
Manual harvest in cases, partial
destemming, then fermentation in
indigenous yeasts, long maceration
from 3 weeks to more than a month,
depending on the grape varieties.
Aging in pieces of 600L, 500 L and
225 Liters of 18 months without
racking.

DEGUSTATION:

Eye: Dark color with some youthful
reflections

Nose: very expressive and frank, on
red fruits (wild strawberry,
raspberry) and some liquorice notes
Mouth: robust, tannic, dominated
by liquorice

Perfect with many dishes: barbecue,
meat, vegetables, cheeses.

ABV: 14%





