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CHATEAU GRILLET

XAVIER

VIGNON

«
COTES-DU-RH

COSTIERES-DE-NIMES

CEPAGE
60% Grenache, 30% Syrah, 10% Mour-
vedre

SOL

La Syrah provient de terroirs argilo-cal-
caire et d'alluvions d'argiles.

Les vieilles vignes de Grenache (plus de
60 ans) sont plantées sur des terrasses de
galets roulés.

Mourvedre centenaires sur terrasses allu-
viales.

VINIFICATION / ELEVAGE

Le grenache est vinifié et élevé en petites
cuves béton.

Les Syrah sont vinifiées en cuves puis,
apres la fermentation malolactique, éle-
veées en flts de chéne d’un vin durant
12mois.

Les Mourvedre élevés en flit de trois vins.

DEGUSTATION

« (Eil : Une belle robe rouge profond.

« Nez: Il offre une explosion d’aromes de
réglisse, de fruits noirs et d'épices.

« Bouche: Le vin est a la fois puissant et
équilibré grace a des tanins soyeux et
une légere salinité en fin de bouche.

A déguster avec agneau de 7 heures -
Tajine d’agneau aux pruneaux - Magret
de canard et péches poélées

COTES-DU-RHO @

COTES-DU-
VIVARAIS

COTES-DU-RHONE-VILLA

Vienne

COTE-ROTIE 7
SRRy
CONDRIEU

CROZES-HERMITAGE
HERMITAGE

ST-JOSEPH
CORNAS Valence
CLAIRETTE DE DIE

CHATILLON-
a EN-DIOIS
N\

COTEAUX DU
TRICASTIN

TES-DU-RHONE-VILLAGES

LIRAC
TAVEL

Nimes
COTES-DU-
LUBERON

CLAIRETTE DE
BELLEGARDE

GRAPE VARIETY
60% Syrah, 30% Grenache, 10% Mour-
vedre

SOIL

Syrah’s are coming from clay and limes-
tone soils as well as clay alluviums
(peebles).

Old Grenache (over sixty years old) are
planted on peebles terraces.
Centenaries Mourvedre on alluvial ter-
races.

VINIFICATION / AGEING

Grenache fermented and aged in small
concrete tanks. Syrah fermented in tanks,
then (after malolactic fermentation) aged
in barrels of one wine during 12 months.
Mourvedre aged in combination of one
to three years barrels.

TASTING

« Colour : Deep red color.

« Nose : It offers an explosion of black
spices, black fruits and licorice.

« Mouth : On the palate, the wine reveals
a combination of power and balance
with already silky tannins.

Good with 7 hours lamb - Lamb tajine
with prunes - roasted pork with sage -
Mild thai curry beef



