
 Vendanges D'Automne
CÉPAGES: 55% Sauvignon Gris, 30% Chardonnay, 15% Sauvignon BlancÉLABORATION:Vendange manuelles en sur-maturité avec sélection de grappesPasserillage des raisinsPressurage lent et douxDébourbageFermentation alcoolique à température contrôlée avec levures indigènesArrêt de la fermentation au froid à 30g/L sucres résiduelsBâtonnage sur lies fines durant quelques moisFiltration très légèreDÉGUSTATION:Œil : Couleur jaune, viveNez : Expressif, fruité, arômes exotiques, mangue, ananasBouche : Elégante, puissante, notes d’amandes grillée, rond, structuré, bonne persistance

GRAPE VARIETIES: 55% Sauvignon Gris, 30% Chardonnay, 15% Sauvignon BlancWINEMAKING:Hand-harvested at over-ripeness selected bunchesPasserillage of grapesSlow and gentle pressingRackingAlcoholic fermentation at controlled temperature with native yeastsCold stop of fermentation at 30g/L residual sugarsBâtonnage on fine lees for several monthsLight filtrationTASTING:Colour: Bright yellow colorNose: Expressive, fruity, exotic aromas, mango, pineapplePalate: Elegant, powerful, toasted almond notes, round, structured,good persistence.


